
MENU CATERING

PROPOZYCJA I- 80 ZŁ/OS.
OBIAD
ZUPA: 

1 PORCJA 300 ML / OS.
DANIE GŁÓWNE:

1 PORCJA 150 G / OS.
DODATKI:

1,5 PORCJI / OS. (100 G / PORCJA)
WARZYWA NA CIEPŁO LUB SURÓWKI:

2 RODZAJE 150 G / OS.
 

DESER
WYBÓR CIAST: 2 PORCJE 60 G / 

 
 

OBIAD
ZUPA: 

1 PORCJA 300 ML / OS.
DANIE GŁÓWNE:

1 PORCJA 150 G / OS.
DODATKI:

1,5 PORCJI / OS. (100 G / PORCJA)
WARZYWA NA CIEPŁO LUB SURÓWKI:

2 RODZAJE  150G / OS.
 

DESER
WYBÓR CIAST: 2 PORCJE 60 G / 

 
PRZEKĄSKI ZIMNE:

ZIMNE PRZEKĄSKI: 3 SZT. / OS.
PÓŁMISKI: 1 PORCJA 80 G / OS.
SAŁATY: 1 PORCJA 100 G / OS.

 
 
 

PROPOZYCJA II-150 ZŁ/OS.



ZUPY: 

ROSÓŁ Z MAKARONEM
ROSÓŁ Z KOŁDUNAMI
KREM Z ZIELONEGO GROSZKU
KREM Z POMIDORÓW I PIECZONEJ PAPRYKI
KREM Z DYNI Z IMBIREM

 

do wyboru 1 rodzaj

DANIE GŁÓWNE: 
do wyboru 1 rodzaj

POLĘDWICZKI WIEPRZOWE W SOSIE GRZYBOWYM
ROLADKA Z KURCZAKA ZE SZPINAKIEM W SZYNCE
PARMEŃSKIEJ/ SOS SEROWY
ZRAZY WOŁOWE
ROLADKA SCHABOWA Z SUSZONYMI POMIDORAMI,
CZERWONĄ CEBULĄ I MARCHEWKĄ
PIECZONE UDKO Z KACZKI
INDYK W SOSIE KURKOWYM

 

MIĘSNE: 

VEGE: 
KOTLETY Z SOCZEWICY I CUKINII
BAKŁAŻAN ZAPIEKANY Z KASZĄ JAGLANĄ I
POMIDORAMI

RYBNE: 
DORSZ PIECZONY Z WARZYWAMI / AYVAR
ŁOSOŚ/ SOS ZE SZPINAKIEM I SUSZONYMI
POMIDORAMI



DODATKI:: 

ZIEMNIAKI GOTOWANE Z KOPERKIEM
ZIEMNIAKI OPIEKANE
KASZOTTO Z GRZYBAMI
KLUSKI ŚLĄSKIE
KLUSKI ZIEMNIACZANE NADZIEWANE KAPUSTĄ
RYŻ

 

do wyboru 150 g/ os.

WARZYWA NA CIEPŁO:

WARZYWA GRILLOWANE (CUKINIA, BAKŁAŻAN,
PAPRYKA, CZERWONA CEBULA)
BURKI NA GORĄCO
KAPUSTA ZASMAŻANA
WARZYWA GOTOWANE NA PARZE (KALAFIOR,
MARCHEW, BROKUŁY)

 

SURÓWKI:
CZERWONA KAPUSTA
BIAŁA KAPUSTA
KISZONA KAPUSTA
SURÓWKA Z SELERA
ĆWIKŁA
MARCHEW Z ANANASEM

 



ZUPY:

ROSÓŁ Z MAKARONEM
ZUPA POMIDOROWA Z MAKARONE

 

do wyboru 1 rodzaj

MENU DZIECIĘCE- 50 ZŁ

DANIE GŁÓWNE:
do wyboru 1 rodzaj

NUGGETSY Z KURCZAKA
PIEROGI RUSKIE 10 SZT.
PIEROGI Z MIĘSEM 10 SZT.
NALEŚNIKI Z SEREM 2 SZT.

 

DANIE GŁÓWNE:
do wyboru 1 rodzaj

ZIEMNIAKI OPIEKANE
ZIEMNIAKI Z KOPERKIEM,
SURÓWKA Z MARCHEWKI
SURÓWKA Z BIAŁEJ KAPUSTY

 

DESER:
WYBÓR CIAST WG OFERTY

 



PRZEKĄSKI ZIMNE:

GRZANKI Z KACZKĄ
GRZANKI Z WĄTRÓBKĄ
GRZANKI ZŁOSOSIEM I JAJKIEM
GRZANKIZ SZYNKA PARMEŃSKĄ
BABECZKI KRUCHE Z POREM I SZYNKĄ
BABECZKI KRUCHE Z PASTAMI
BLINY Z TATAREM Z ŁOSOSIA
MINI TORTILLA Z KURCZAKIEM
MINI TORTILLA Z ŁOSOSIEM 
MINI SZASZŁYKI Z KURCZAKA
ZIEMNIAK PIECZONY Z SOSEM TATARSKIM I
SLEDZIEM
KAPUŚNIACZKI
PASZTECIKI
GALARETKA Z KURCZAKIEM

do wyboru 3 szt./os.

PÓŁMISKI
do wyboru 2 rodzaje- 80 g/os.

SCHAB PIECZONY ZE ŚLIWKĄ
KARKÓWKA PIECZONA
PASZTET DROBIOWY
ŚLEDZIE Z CEBULĄ

 

SAŁATKI:

SAŁATKA PIECZARKOWA
TRADYCYJNA SAŁATKA JARZYNOWA
SAŁATKA Z PIECZONYM ŁOSOSIEM
SAŁATKA ZE SZPINAKIEM, POMIDORAMI, SEREM
FETA I MIGDAŁAMI
SAŁATKA Z KURCZAKIEM
SAŁATKA GRECKA

 

do wyboru 2 rodzaje- 150 g/ os.



DESER:

SERNIK
BROWNIE
SZARLOTKA
CZEKOLADOWE Z WIŚNIAMI
MARCHEWKOWE
BABECZKI KRUCHE Z MALINAMI
MINI BEZY Z BITĄ SMIETANĄ I TRUSKAWKAMI
W-Z Z BITĄ ŚMIETANĄ Z BORÓWKĄ
AMERYKAŃSKĄ

do wyboru 2 rodzaje ciast w papilotach- 2 porcje/ os.

PROPOZYCJA DODATKOWA:

TORT: 90 ZŁ/ KG

TORT BISZKOPTOWY Z MASĄ MASCARPONE
 I OWOCAMI
TORT Z ŻELKĄ MALINOWĄ/ KREM MASCARPONE/
BISZKOPT CZEKOLADOWY/ POLEWA
CZEKOLADOWA
TORT CZEKOLADOWO- ORZECHOWY Z
POWIDŁEM ŚLIWKOWYM/ MASA
CZEKOLADOWA
TORT CZEKOLADOWO- WANILIOWY Z KREMEM
BUDYNIOWYM I WIŚNIAMI


